
こまうすゆきそう
平成２６年度生涯学習のご案内 Ｎｏ．１（ご家族でご覧ください）

ワインを学びながら 味わいながら

参加者同士の交流も

ベーシック（基礎）コース

宮田村の特産品 山ぶどうワイン「紫輝」。

このセミナーでは、ワインに関する基礎を学びながら、ワインを味わい、受講者の

交流も深めています。

～こんなことをやります～

◆ワイン醸造法、世界のワイン、ワインの歴史、ワインと芸術、日本のワイン、長野県の

ワインなどを学びます。

◆テイスティング（ワインを味わい、表現法やワインに合う料理を学びます）

◆現地実習（栽培体験や収穫体験、本坊酒造で仕込み体験！）

●日 時 第１回： 月  日 木 午後７時～９時 開講式

毎月１回（木曜日中心）、３月まで 全１２回

※現地実習は土曜日か日曜日に行います。

●場 所 宮田村民会館 創作室

●講 師 本坊酒造㈱信州マルス蒸留所

武井浩幸さん 冨迫英昭さん 竹平考輝さん

●持ち物 筆記用具、ワインを飲むグラス２個

●費 用 ワインのテイスティングがあります。

テイスティングがある回は、１回１，０００円

集金します（第1回もテイスティングあり。）

●申込み ４月１８日（金）までにお申し込みください。

２５人を定員とします。人気の講座ですのでお早めに･･･。

※飲酒を伴いますので、成人に限ります。車でのご参加はご遠慮ください。
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お問い合わせ／お申し込み

ＴＥＬ85-2314 ＦＡＸ85-5583 E-mail：kominkan@vill.miyada.nagano.jp

回 覧

宮田村公民館（宮田村民会館内）
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